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TOM TAT

Tai Viét Nam, may séy déi lvu cudng birc duoc str dung nhiéu trong viéc séy khé céc loai néng
sén. Dé dadm béo chét luong tét nhét cho cac loai néng sén séy khé, gidm thoi gian va chi phi, gép
phén tang hiéu qué kinh té cta phuwong phép ché bién, thi dbi véi méi loai néng san khac nhau, can
phéi diéu chinh céc théng sé sdy nhu: nhiét d6 sdy, van téc dong khi sdy, khodng céch giita céc
khay séy,... Ia khéc nhau. Viéc sy khé qué vai U Héng twoi tai cac ho gia dinh & mién Béc Viét Nam
thuong duwoc thuc hién bang kinh nghiém cla ngudi védn hanh méy say, nén chat luong san phdm
khéng 6n dinh, ty Ié san phdm séy bj hong hodc kém chét luong twong déi cao. Trong nghién ciru
nay, nhém tac gia trinh bay két qua nghién ctru thue nghiém, trong viéc xac dinh mot sé théng sé sy
t6i wu cho may séy quéa véi U Hong tuoi cua Viét Nam bang phuong phép dbi luu cudng birc, nham

mang lai hiéu qué kinh té - ky thuat cao nhét cho phuong phap ché bién loai néng san nay.

Tw khéa: may sdy néng san, nhiét do séy, téc do dong khi séy, séy khé qua vai, dbi luu cudng brc.

1. DAT VAN BE

Vai U Héng (U Hong Litchi chinensis) la
giébng vai chin sém c6 ngudn gbc twr tinh Hai
Dwong, 1a moét gidng vai méi dwoc lai tao tir hai
gibng vai khac 1a vai thiéu va vai tim. Tén goi U
Héng la do mau sac ctia qua vai rat dep, c6 mau
dd twoi nhw hoa hdng va hinh dang ctia qua Vai
¢6 hinh chir U. Vai U Héng c6 vi ngot thanh,
thom ndng, cui gion, cé nhiéu nwéc, qué cé kich
thwée to va hat nhd. Viéc trf“)ng va thwong mai
qua vai U Héng ciing mang lai thu nhap 6n dinh
cho nhiéu nguwdi ndng dan & cac ving nhw ving
Phu Clr cta tinh Hwng Yén, Hai Duong, Béc
Giang,.. gép phan nang cao chat lwgng cudc
sbéng va phat trién kinh t& cho cac dia phuong.
Tuy nhién, thdi vu thu hoach qua vai U Hong rat
ngén chi tir cudi thang 4 dén thang 6 hang nam.

Quéa vai U Hong twoi khong thé bdo quan
duwoc lau, nén viéc ché bién qua vai U Hong
bang phwong phap say khd ngay cang phd bién
dé kéo dai thdi han bdo quan, si dung, nham
gop phan chadm dut tinh trang “dwoc mua thi gia

ca lai ré” va cling nham tao ra mot s&n pham cé
gia tri xuét khdu gia tri cao cho néng san Viét

Nam. C4u tao co ban clia may sdy qua vai U
Hbéng twoi st dung phwong phap déi lvu cudng
blrc dwgc minh hoa trong hinh 1. Cac quat gi6
hwéng truc sd 3 lam viéc, tao ra méi trwong
chan khéng trong khoang chira thiét bi gia nhiét
s6 2 (dién tr®), do sw chénh léch ap suét, khong
khi mat tir bén ngoai bi hat vao khoang chlra
thiét bi gia nhiét qua cac clra s6 01 vao, tai day
khéng khi dwoc lam néng. Céac quat gié s6 3 hut
khéng khi néng va day qua céac gia chira vai U
Héng twoi & phia trén. Khéng khi néng va kho
tiép xuc véi cac qua vai twoi (sd 6) sé& lam
ching bi néng Ién va nwéc bén trong cac qua
vai twoi tlr tr dwoc rat ra ngoai, nhd vay qua vai
sé bi mat nwéc va tré thanh qua vai kho. Khong
khi néng sau khi di qua cac gia say, phan 1én
dwoc tuan hoan tré lai khoang chira thiét thi gia
nhiét, phan con lai thoat ra ngoai qua ctra sb 5

(2].
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Hinh 1. C4u tao cia ti sdy qua vai bang phuong phap
doi luu cudng bic
1 - Khéng khi mat, 2 - thiét bi gia nhiét, 3 - cac quat
gio, 4 - gia dung qua vai, 5 - 16 thoat khi, 6 - qua
vai trén gia do.

Nhiét do khong khi sdy déng vai tro rat quan
trong, nd quyét dinh dén mau séc, mui vi va chéat
dinh dwéng ctia sdn pham sau khi siy: Nhiét do
sdy qua cao sé lam cho san phdm khd nhanh
nhwng khé khéng déu, tré nén gion va dac biét
la dé bi mat mau, mui vi va méat chat dinh
dwéng; Nhiét d6 sdy qua thip sé dan tdi san
pham lau kho, s&n phdm dé bi &m méc, hw hdng
do d6 kho khong dat yéu cau. Khodng cach gitra
cac khay dwng san phadm sdy, ciing nhu tbc do
dong khong khi sy phu hop sé téi twu hda sw
lwu théng khéng khi xung quanh san pham sy,
gop phan nang cao hiéu qua hat dm tr san
pham, gidm thoi gian sy kho. Vi vay, cé thé noi
rang hiéu qua kinh té - ky thuat cla phuwong
phap sy chi dwoc nang cao khi nguwdi van hanh
xac dinh dwoc chinh xac cac théng sb say téi wu
cho tirng loai sdn phadm [3,10]. Hién nay, van
chwa cé cac nghién ctru chinh thire, dé xac dinh
cac thong sb sdy toi wu cho may sdy qua vai U
Héng twoi, do d6 chéat lwong san pham cla qua
vai sdy va tinh kinh t& cla phwong phap ché
bién chi yéu phu thudéc vao kinh nghiém cua
ngwdi van hanh may sdy. Vi vay, nghién ctu
xac dinh cac thong sb sdy tbi wu cho may sy
qué vai U Hong twoi, nhdm nang cao chét lwong
san pham, gidm chi phi van hanh |a mét van dé
cap bach va cé y nghia thuc tién cao.

2. PHUWONG PHAP NGHIEN cUrU
2.1. M6 ta phwong phap nghién ciru

Trong nghién clu nay, nhém tac gia s
dung phwong phap thwc nghiém khoa hoc dé
xac dinh cac théng sb sdy ti wu cho qué trinh
séy qua vai U Hong twoi bang may say déi luu
cwdng blrc. Cac théng sb sdy chinh dwoc khéo
sat bao gom: Nhiét d6 khong khi sy, van téc
dong khi sy va khoéng céach gitra cac khay séy,
vi day 1a nhitng yéu té c6 anh hwédng truc tiép
dén tbc d6 tach &m, thoi gian sdy va chét lwong
cdm quan cla san pham [4].

Hé théng thi nghiém la mét ti sdy nhiéu
tang, c6 ciu tao bao gébm cac quat hwéng truc
dé tao ra dong khong khi déi lwu, bd gia nhiét
bang dién tr& va cac khay dwng qua vai. Truwdc
méi lan thi nghiém, ti sdy dwoc van hanh truéc
10 phat d& ddm bao nhiét d& 6n dinh trong
budng sdy. Trong qua trinh sy, cac théng sb vé
nhiét d6 qua, dd am va thoi gian dwoc ghi lai
dinh ky dé phuc vu qua trinh phan tich.

Qua trinh nghién clru dwoc chia thanh ba
giai doan:

1 - Khédo sat anh hwéng cla nhiét do say:
Cac thi nghiém duoc tién hanh & cac mdc nhiét
d6 tiv 55°C dén 95°C, v&i van téc dong khi cé
dinh 0,6 m/s va khoang cach gilra cac khay 0,09
m. Muc tiéu la danh gia anh hwéng cliia nhiét d6
dén tbc dod gidm am, thoi gian sdy va chét lwong
san pham.

2 - Panh gia d6 dong déu cla qua trinh say
gitra cac tang khay: O’ mirc nhiét d6 dwoc danh
gia 1a téi wu (75°C), tién hanh do va so sanh do
4m va nhiét d6 cia qua vai & cac khay (trén,
gitra, dwdi) va cac vj tri khac nhau trong td sy,
nhdm danh gia sy phan bd nhiét va dm trong
budng say.

3 - Phan tich anh hwéng cla van téc dong
khi va khodng cach gilra cac khay: Thyc hién
cac thi nghiém thay dbi van téc khong khi t
0,1+0,9 m/s va khoang céach gilra cac khay tw
3+15 cm dé khao sat sw thay ddi vé thoi gian
séy va do kho dbng déu. Cac két qua dwoc téng
hop, x ly va biéu di&n béng dé thi, phuc vu qua
trinh phan tich va lwa chon théng sé tdi wu.
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D& liéu thu thap dwoc x&r ly badng phwong
phap phan tich dinh lwong, tir d6 dwa ra ché do
say t6i wu thda man dong thoi cac yéu cau vé
thoi gian sdy ngan, do khd dong déu va chat
lwong sdn phdm sau sy cao.

2.2. M6 hinh toan hoc tinh toan sé lan thwc
nghiém khoa hoc

Trong qua trinh nghién cu thyc nghiém
nham xac dinh cac théng s say t6i wu cho may
say qua vai U Hong twoi bang phwong phap déi
lwu cwdng birc, viéc thiét lap mdt mé hinh toan
hoc dé xac dinh sb lwong thi nghiém can thiét,
nhdm dam bao tinh dai dién, d6 tin cay va kha
nang phan tich théng ké& cla két qua thuc
nghiém.

Céc yéu t6 khdo sat va mirc bién thién: Qua
phan tich ndi dung va muc tiéu nghién ctru,
nhém tac gid da lwa chon ba yéu td cong nghé
chinh &nh hwéng dén qua trinh sdy lam bién
dau vao ctia mé hinh thyc nghiém, bao gém:

- Nhiét do dong khong khi say (T): khédo sat
tai 5 mrc khac nhau, cu thé la: 55°C, 65°C,
75°C, 85°C va 95°C.

- Van téc dong khi sdy (v): khao sat tai 5
murc, tr 0,1 m/s dén 0,9 m/s, bao gém: 0,1; 0,3;
0,6; 0,8 va 0,9 m/s.

- Khoang céch gilra cac khay sdy (h): khdo sat
tai5mac: 3cm,6cm,9cm, 12cmva 15 cm.

Vé&i ba bién doc lap, mdi bién c6 5 mirc, mo
hinh thyc nghiém toan dién (full factorial design)
duoc xac lap nhw sau:

N = mk = 53 = 125 thi nghiém
Trong d6: N — s6 1an thi nghiém can thiét; m —
s6 mirc khao sat cia méi yéu td; k — sb yéu td
khao sat.

Dé xuét thiét ké thi nghiém téi vu: Tuy nhién,
viéc trién khai toan bo 125 té hop thi nghiém sé
doi hdi nguédn luc I6n vé thdi gian, cong strc va
vat tw, déng thoi c6 thé gay lang phi néu céac t6
hop yéu td khdng mang lai két qua khac biét rd
rang. Vi vay, d& nang cao hiéu qua nghién ctu,
nhém tac gia dé xuét st dung thiét ké truc giao
Taguchi L25 (5°) — mét dang thiét ké thuc
nghiém tdi wu héa c6 kha ndng rut gon sé lwong

thi nghiém ma van dam bao danh gia dwoc anh
hwéng riéng 1& cla ting yéu tb.
Theo thiét ké nay, sb 1an thi nghiém duworc rut
gon xuéng:
NTaguchi = 25 thi nghiém

Ma tran thiét ké trwc giao Taguchi L25 cho 3
yéu t6 v&i 5 mirc (Taguchi L25 (5%)) dwoc trinh
bay trong bang 1.

Bang 1. ma tran thiét ké trwc giao Taguchi L25 (5°)

Thi Nhiét d6 Van toc Khoang
nghiém (°C) (m/s) cach khay
sO (cm)
1 55 0,1 3
2 55 0,3 6
3 55 0,6 9
4 55 0,8 12
5 55 0,9 15

6 65 0,1
7 65 0,3
8 65 0,6 12
9 65 0,8 15
10 65 0,9
11 75 0,1 9
12 75 0,3 12
13 75 0,6 15
14 75 0,8
15 75 0,9 6
16 85 0,1 12
17 85 0,3 15
18 85 0,6
19 85 0,8
20 85 0,9
21 95 0,1 15
22 95 0,3
23 95 0,6
24 95 0,8
25 95 0,9 12

3. KET QUA NGHIEN CU’U VA THAO LUAN
3.1. Anh hwéng cta nhiét d6 dén kha nang
tach am va chat lwong san pham

Cac thoéng sb dau vao cua thuc nghiém, dé
xét anh hwdng cla nhiét dd dong khong khi say
dén kha nang tach dm va chét lvong qua vai U
Héng sau khi sdy khd nhw bang 2.
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Bang 2. Cac thong sé dau vao cda thwe nghiém

Théng s6 Gia tri
Van tbc dong khong khi sdy, (m/s) 0,6
N&ng suét sdy, (kg/lan) 30
Do am twong ddi cia khong khi, (%) 25
Giai nhiét o cta khong khi sy trong 55-95
nghién ctry, (°C) ]
Khoang céach gitra cac gia say (gia 0.09
dwng qua vai), (m) ’

Thi nghiém dwoc 1&p di, l&p lai nhidu 1an &
nhirng mirc nhiét do6 sdy va thdi gian say khac
nhau. Két qua dién bién nhiét d6 sy dwoc tong
hop trong bang 3.

Bang 3. K&t qua thi nghiém s&y vai qua khi say & nhiét do 55°C+95°C

Téc d6 giam dd 4m clia san Theoi gian say t (gio’)
pham sdy phu thudc vao nhiét do
Cl:la dong khéng khl’ Séy (T, "-‘C) 0 3 6 9 12 15 18 21 24 25
Toc do6 giam Am tai T = 55°C 83,5 | 66,1 55 46,1 | 38,6 | 31,1 | 22,2 | 15,9 13 13
Téc do giam Am tai T = 65°C 83,5 | 66,3 | 51,5 42 33,7 27 19 15 13 13
Téc do giam Am tai T = 75°C 83,5 | 64,2 49 39 306 | 245 | 17,3 13 13 12,9
Téc do giam Am tai T = 85°C 83,5 | 63,8 46 353 | 27,7 22 15,4 13 13 12,8
Téc do gidm am tai T = 95°C 83,5 | 625 | 445 33 242 18 13 13 12,9 | 12,8

Két qua anh hwdng nhiét do sy dén
kha ndng tach dm va chat lwong san pham vai
sdy nhw trén dd thi hinh 2.

80

201
Hinh 2. Do thi biéu dién d3c tinh giam am cda vai quéa
thai lat khi say & nhiét do 55°C+95°C

T két qua nghién cteu trén hinh 2 nhan thay
thdy rang, khi & cung téc do say, nhiét do
séytang thi thoi gian sdy gidm. Khi nhiét do tang
lén 5°C thi th&i gian sy gidm khoang 60+120
phat. Giai doan dau tbc dd thoat &m dién ra
nhanh hon do nang lwgng dung tach nwéc ra
khoi s&n phdm la nwéc tw do. Con giai doan sau
tbc d6 thoat &m gidm dan do luc lién két dm
trong vai qua ch&t ché hon. Khi dd dm cla qua

vai sdy gidm t&i 38% trén bé mat xuat hién I6p
keo dinh han ché s co ngét vé thé tich. Khi say
& nhiét do6 85+95 °C thoi gian sdy ngan nhéat
nhwng lai gidm chét lwong cdm quan cla san
phdm, vung sdn phdm dat gan nguén nhiét
nhiéu qua vai bi caramen héa, c6 qua cd mau
den sdm, vi nhdng dang. Khi sy & nhiét do
65+75 °C thoi gian sdy dai hon nhung qua Vvai
c6 mau canh gian, d6 khd déng déu hon, vi ngot
déu, vai qua déo dai. Téc d6 gidm am tbt nhat &
nhiét d& 75°C véi van téc dong khi sdy v =
0,6m/s cho thdi gian sy la ngan nhét [4].

3.2. Xac dinh dé giam ham lwong nwéc va doé
khé déng déu cua cac qua vai trong budng sy

Trong t0 sdy nhiéu tAng, do kho déng déu 1a
yéu tb co ban anh hwédng dén chét lwong san
phadm sdy. Qua phan tich anh hwdng cta nhiét
dod va van téc dong khi sy phia trén, ta chon
ché do say tdi wu nhét |a nhiét d6 dong khi say
dwoc duy tri 6n dinh T = 75°C nh& bd phan diéu
khién nhiét tw dong gén lién trong ti sdy, cac
thong sd dau vao cta thwc nghiém nhw trong
bang 4.

Trwéc khi lam thi nghiém, may sdy dwoc
chay trwéc 10 phut dé cé nhiét dd 6n dinh trong
budng say. Clr sau 60 phut ghi lai cac théng sb
trang thai cGa vai qua va dong khi sdy. D& dam
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b&o tinh chat dai dién cho toan bd cac qua vai
trong budng séy, sau khi sdy, chung toi 14y 20
mau & cac vj tri khac nhau theo chiéu cao va
chiéu ngang budng say. Theo chiéu cao ldy mau
& 3 tang (khay gilra, trén cung va dwéi cung),
theo chiéu ngang |4y 5 mau theo dudng chéo.
Céc tac gia da tiép tuc thi nghiém cé ché do say
t6i wu dén do khd dong déu cta sadn pham trén
céac khay say nhu trong bang 5.

Bang 4. Cac thong sé dau vao cda thye nghiém

Théng sé Gia tri
Nhiét d6 caa khong khi say, (°C) 75
Van tbc dong khéng khi say, (m/s) 0,6
Khoang céach gitra cac gia say, (m) 0,09
Nhiét dd ctia qua vai trong budng say, (°C) 72,5
D6 &m tuyét dbi ctia qua vai W, (kg am/kG san phdm| 1,924
D6 &m twong déi clia khong khi, (%) 30
Sbé khay say 03
Nang suét say, (kg/lan) 30

Bang 5. Két qua thi nghiém say vai qua trong tu say thi nghiém & nhiét dé thi nghiém 75°C

Céc khay (gid) sdy Thoi gian say t (gio?)
0 3 6 12 15 18 21 24 27
Khay 1 33 | 509 | 586 | 61,4 | 63,1 | 659 | 464 | 69,8 | 72,1 | 72,5
Khay 2 33 | 48,7 | 558 | 58,3 | 60,2 | 634 | 50,3 | 67,2 | 70,2 | 71,8
Khay 3 33 46,9 | 53,9 | 56,2 | 58,7 | 614 | 554 | 66,4 | 69.5 | 70,7

Sy chénh léch nhiét do tai cac vi tri khac
nhau trong budng sdy duwoc trinh bay trén cac
dé thi hinh 3.
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Hinh 3. Nhiét do Vai qua trén cac khay theo thdi gian

Dwa vao sb liéu trong bang 4 va dd thi hinh
trén cac dd thi hinh 3, ta c6 thé nhan xét nhw
sau: Nhiét dé qua vai & khay mét va khay hai cé
sy chénh léch v&i nhau khéng dang ké. Sw
chénh l&ch khay 3 (trén cung) I&6n nhéat so voi
nhiét d6 dat ban dau cta dong khi sdy 1,8+2,9
°C. Qua db thi cho thay, sw chénh léch nhiét do
gilra cac khay v&i nhau, gitra cac khay va nhiét
do dat ban dau nay la khéng Ién. Vi vay, khéng
anh hudng nhiéu dén do dong déu ctia mé sy

cling nhw chat lwong cla san pham sy twong
dodng véi két qua nghién ctru [5].
3.3 Anh hwéng cia mot sé théng sé siy
chinh dén qua trinh sy vai U Héng

Tién hanh khdo sat sy anh huédng cta nhiét
do, van téc dong khi va chiéu cao lép sdy dén
dod kho khoéng déu cla quéa vai va thoi gian say
[1,3,12].
3.3.1. Anh hwéng cua nhiét d6 dén hién
twong khé khéng déu cua qua vai va thoi
gian say

Céc tac gia da tiép tuc cac thi nghiém c6 ché
do sdy T=55-95°C; v=0,6m/s; h=9cmdén
dod kho déng déu va thdi gian sy nhw trén dé thi
hinh 4:

Qe "
50 90
43 86
10 52
3.5 / 78
3.0 74
>
2.5 e =4 70
20 66
L5 - 62
- 58
55 60 65 70 75 80 85 90 (')

Hinh 4: Anh hudng ctia nhiét do sy dén do kho khong
déu cla qua vai va thai gian say
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Tw biéu dd hinh 4, ta c6 thé thay ré & cac
mdc nhiét khac nhau thi sy chénh 1énh vé thoi
gian, d® khd khéong déu cha qua vai u lai la
twong déi I&n. Tie 14, khi mirc nhiét d6 cang
cao dd khoé khéng déu cla vai cang 1én, khi d6
thdi gian sy gidm di dang ké. Ta chon nhiét do
sdy trong khodng tlr 65°C dén 75°C dé gidm
thdi gian sdy cling nhw d6 khd déu cla qua vai
U Héng & murc cao [7,12].

3.3.2. Anh huéng cua van téc dong khi say
dén hién twong khé khéng déu cua qua vai
va thoi gian say

Tiép tuc cac thi nghiém c6 ché do say voi
van téc tac nhan say bién thién v=0,1+0,9 m/s,
T =75°C; h =9 cm dén dd khd ddng déu va thoi
gian sy nhu trén d6 thi hinh 5:

) |
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45 \ 1 {  —

\
40 LY +—1— I

.

o, |

—— 66
~N—4
. —

U ([ | | se —
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Hinh 5. Anh hudng ctia nhiét do sdy dén do kho khong
déu cua qua vai va thdi gian say

Tw d6 thi dwdi day, sw thay déi tbc do dong
khi tang lén tlr 0,1+0.9 m/s thi thoi gian sdy mot
mé gidm tlr 95 gid xudng 61 gid. D6 khod khong
déu clia qua vai ciing gidm di dang ké. Chon téc
do v = 0.6 m/s dé tang chat lwong vai U Héng
cling nhw gidm chi phi san xuét [9].

3.3.3. Anh hwéng cua khoéng cdch cédc khay
dén hién twong khé khéng déu cua qua vai
va thoi gian say

Tiép tuc cac thi nghiém c6 ché do say voi
khoang cach cac khay say thay dbi tv 3+15 cm,
van tbc dong khéng khi sy v = 0,6 m/s va nhiét
d6 T =75°C dén do kho ddng ddu va thoi gian

séy. Két qua do dac dwoc tlr thwe nghiém dwoc
thé hién & biéu dd hinh 6.

Q (%) ©

50 ;

SN |
N

\"w‘_" t

3 6 9 12 15

Hinh 6. Anh hudng ctia nhiét do sdy dén do kho khong

déu cha qua vai va thai gian say

T hinh 6, ta thay rd sw chénh lénh vé chiéu
cao |6p sdy anh hwéng I6n dén thoi gian siy
cling nhw d6 khoé khéng déu clia qua vai sau cac
lan thir. Ca hai yéu tb déu gidm rd rét khi tang
chiéu cao I6p sy tir 3 dén 15cm, cu thé: Do kho
khéng déu giadm tir 3,5% xudng con 1,7%, thoi
gian sy gidm tr 88 gi® xudng chi con 63 gio.
3.3.3. Nhirng diém wu viét chinh dat dworc tir
két qua nghién cuu
a) Gidm céng suét tiéu thu dién, chi phi dién
néng:

Cong suat may say the nghiém la 1200W.
Khi st dung két qua nghién ctru nay dé giam
thoi gian sdy tir 88 gidr xubéng chi con 63 gio, thi
lwong gidm cong suat dién tiéu thu va tién dién
tiét kiem dwoc mbi mé sdy la:

- Lwong gidm cdng suét dién/1 mé say:

AE = 1.2 KW x (88-63) gio/mé = 1.2x25 = 30 kWh/mé

- Gia dién kinh doanh tai thi trwong dién Viét
Nam dao doéng tir 1.609 - 5.422 déng/kWh tuy
thudc vao cap dién ap va thoi diém st dung. Néu
tinh trung binh chi phi dién nang la 3.515,5 d/kWh,
thi tién dién tiét kiém dwoc mdi mé sdy la:

Tw = 3.515,5 d/kWh x 30 kWh/mé = 105.465 d/mé

V&i nhirng ho kinh doanh st dung nhiéu may
séy c6 cong suat tiéu thu dién Ion (I&n hon may
ther nghiém 1200W), thi lwong tién tiét kiem dwoc
trong méi mé say va ca mua sdy |a rat dang ké.
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b) Tdng s6 lwong mé say trong mét mua thu
hoach:

Thoi vu sdy khodng 02 thang tr thang 5 dén
hét thang 6, thi v&i viéc gidm thoi gian méi mé say
tr 88 gio xudng 63 gi®y, sé tang dwoc sb lwong mé
séy clia mot may sy trong 1 mua:

ANzwg—l?— @&:{)‘: 6,5 mé
me me
c) Ty Ié sén phdm dat tiéu chuén (%):

Chét lwong ddng déu cla san phdm sdy, ty &
san pham dat tiéu chuan vé chéat lwgng va tinh
thAm my dat trung binh trén 93%, cao hon nhiéu
so voi phwong phap Say noéng truyén thdéng
khodng 75-80% (Ratti, 2001), ddng th&i ciing cao
hon phwong phap Sy vi séng két hop (Zhang et
al. 2006) khoang 85%.

Hinh 7. Hinh anh Vai U hong trudc va sau khi say bang
may sy doi luu cudng biic bang quat gio

Qua vai U héng sau khi sy co dd kho déng
déu, dwoc khach hang danh gia cé chét lwong cao,
quan trong 1a gitv lai dwoc gan nhw toan bd cac
chét dinh dudng c6 trong tréi vai kho dac san.

4. KET LUAN VA KIEN NGHI

Nghién ctru da xay dwng dwoc phwong
phap danh gia dwoc anh hwdng cla mot sb
thdng sb say chinh nhw: Nhiét d8, van tbc dong
khong khi sy va khoadng cach gira cac khay

say dén mau séc, mui vi, khd nang tach am, do
kho ddng déu, thdi gian sdy,... trong may say
qua vai U Hong cla Viét Nam. Két qua nay lam
co s& tién dé cho cac nghién clru thwe nghiém
khac, dé xac dinh cac théng sb sy ti wu cho
cac loai néng san khac cla Viét Nam.

Bang phuwong phap thwe nghiém khoa hoc,
nghién ctru da xac dinh dwoc cac thong sb sy
tdi wu cho may say qua vai U Héng twoi bang
phuwong phap dbi lwu cwéng birc, dé& san pham
séy dat dwoc chéat lwong cao va 6n dinh nhét,
ddng thoi rat ngdn dwoc thoi gian sdy, tr dé
gidm chi phi nhién liéu va nang lwgng cho
phuwong phap ché bién nhu: nhiét do téi wu cla
khong khi trong budng sdy T = 75°C, van téc
dong khi sdy 0,6 m/s, khodng cach gitra cac
khay dwng san phadm sdy la 0,09 m, thdi gian
séy hop ly tir 63-67 gid/mé.

Cong nghé say khd néng san déng mét vai trd
quan trong trong viéc bdo quan va ché bién néng
san va thuc phdm néi chung. Day la phvong phap
ché bién cho phép san phdm duoc gilr nguyén
hwong vi, mau sac, chat lwong dinh dwéng va
gidm thiéu sw phat trién ctia vi khuan, nAm méc va
c6n trung gay hai, déng thdi gidp tang cudng thoi
gian bdo quan clia sdn pham va giam thiéu lang
phi thwe phdm, déng gdp vao viéc giam déi nghéo
va nang cao thu nhap cho cac ndéng dan. Vi vay,
can nhiéu nghién ctru twong tw trong linh vuc nay,
nham xac dinh dwoc théng sb sdy téi wu cho
nhiéu loai néng san quan trong cla Viét Nam.
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ABSTRACT:

In Vietnam, forced convection dryers are widely employed for the dehydration of various
agricultural products. To ensure the highest quality of dried products, reduce processing time and
cost, and enhance the economic efficiency of this post-harvest technology, it is essential to tailor
drying parameters such as drying temperature, drying air velocity, and the spacing between trays to
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the specific characteristics of each agricultural commodity. For the drying of fresh U Hong lychee fruit
in Northern Vietnamese households, the process is commonly conducted based on the operator’s
empirical knowledge. As a result, the product quality is inconsistent, and the proportion of defective
or substandard dried products remains relatively high. This study presents the experimental results
aimed at determining optimal drying parameters for the forced convection drying of fresh U Hong
lychee fruit. The goal is to establish a set of drying conditions that maximize both technical and
economic performance in the processing of this specific agricultural product.

Keywords: agricultural dryer, drying temperature, drying air flow rate, lychee drying, forced
convection.
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